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～ 2012 宜しくお願いします！
福春セール 東京・横浜 朝食付きでこの価格

■ホテル日航東京 【お台場】 

  ４名様１室 ６，５００円～ ｵｰｼｬﾝﾋﾞｭｰ 40 ㎡ 

３名様１室 ７，０００円～ ﾎﾟｰﾄﾋﾞｭｰ 33 ㎡ 

２名様１室 ８，６００円～ ﾊﾟｰｸﾋﾞｭｰ 33 ㎡ 

■ホテルオークラ東京 【虎ノ門】 

３名様１室 ７，５００円～ ｽﾀﾝﾀﾞｰﾄﾞ 33～40 ㎡ 

２名様１室 ９，５００円～ ｽﾀﾝﾀﾞｰﾄﾞ 33～40 ㎡ 

■横浜ロイヤルパークホテル【横浜みなとみらい】

  ４名様１室 ５，５００円～ ﾌｧﾐﾘｰﾙｰﾑ 57 ㎡ 

３名様１室 ６，０００円～ DX ｼﾃｨﾋﾞｭｰ 41 ㎡ 

２名様１室 ６，９００円～ ｼﾃｨﾋﾞｭｰ 37 ㎡ 
３件とも２／２９（水）宿泊までの特別企画です 

＜おかげさまで開業２０周年＞ 
１９９２年４月１日に京葉ツーリストをして営業を開始させて頂き、

本年４月で２０周年を迎えます。当時はポケベルでさえめずらしか

った時代でその後いろいろなことがあり、旅行業界だけでなく全て

を取り巻く環境が変化進化して参りましたが、旅することの感動や

人と人の繋がりはなにも変わっていないと思います。むしろ昨年

あれだけの出来事があったにもかかわらず、いや それだからこ

そ旅行の需要は高まって来ております。やっと二十歳になり大人

の仲間入りをさせて頂く京葉ツーリストですが、これからも更なる

精進を心がけて参りますので、宜しくお願い申し上げます。

～ ギョウカイＮｅｗｓ＆お客様への情報 ～ 

増えすぎた!? 936 件、でもやっぱり世界遺産 
（その３・最終回）

前回は世界遺産登録までのプロセスをご案内させて頂き
ました。やっと世界遺産に登録されても、危機遺産リスト
(このままでは世界遺産として価値を無くすおそれのある
もの)に記載されてしまう物件や、ドイツのドレスデン･エ
ルベ峡谷のように世界遺産登録を抹消(景観を損ねる橋
が架けられた)されるものもあります。 ユネスコは世界遺
産の新規登録を抑制する方向にあるようです。 ｢せっか
く世界遺産になっても世界遺産基金による援助は日本の
ような先進国には少ないから物件の維持は観光客が払
う入場料等が中心になる。おまけに規制がきつくなり観
光客の為のスロープも簡単に付けることが出来なくなっ
た｣とはある観光地のガイドさん。 またある候補地では
｢世界遺産になってこれ以上観光客が増えたら日常生活
が脅かされる｡今でも違法駐車やゴミの問題、さらには家
の中を覗いたりする人もいる。またボランティアガイドの
声がうるさい時も。。。 だから現地では世界遺産になる
ことに反対の意見も結構あります。観光客のマナー徹底
のあとに世界登録をしてもらいたい｣などと云うお話しも
あるそうです。昨年小笠原と平泉が登録を果たしました
が、世界遺産になるのも維持するのも大変なようです… 

新年最初の添乗は今年で１０年目になるお客様の好例成田山

日帰り参拝ツアーでした。食通で旅慣れたお客様が多く例年お

参りのあとは様々な新名所やランチを楽しんで頂いております。

過去には横浜や館山の海鮮料理＆いちご狩り、更にはミシュラ

ンガイドを追いかけ麻布やベイエリアやまで。今年は地元に目を

向けて、小江戸文化の歴史的景観を残す町並みの「佐原」へ。

蔵をイメージしたレストラン「千よ福」でランチのあとは、小春日

和？の暖かい陽差しの中、小野川遊覧船で町並みを見ながら 

こたつ舟でひといき。そして千葉県が産んだ偉人「伊能忠敬」記

念館や、昔ながらの「荒物屋」さんで買い物をしたり、千葉県の

観光も捨てたものじゃないなぁと実感、楽しいスタートでした＾＾ 

いりさんの出張ﾚﾎﾟｰﾄ 

□今後ファクシミリ会報｢ダイナマイト FAX は不要 

□送信先･ご担当者様変更(下記ご記入の上返信下さい) 

貴社名  TEL 
 

ご担当者 

お役職 
 FAX 

 

通信欄(ご意見･ご要望･行きたいところなどお知らせ下さい) 

～本年も宜しくお願いします～

焼き鳥 鳥真[TORI SHIN] 新松戸太陽ﾊｳｽさん並び 

昨年８月にオープンしたお店です。あるようで少ない焼き鳥屋さ

ん。店構えはそれらしくなくモダンな感じで店内もありがちな「焼き

台」は客席からは見えず、どこで焼いてるの？って感じでしたが、

まずはお勧め５本コース。とても新鮮な鶏肉を使っておられるよう

で、「せせり」「かしわ」などｼﾞｭｰｼｰで美味＆焼酎も豊富でした。ご

夫婦で切り盛りされ、たまに４才のかわいいお嬢さんがチョロチョ

ロ^^。そんな主人は新橋で１０数年勤め上げ？地元に戻ってこら

れたとのことで、通いたくなるお店がまたひとつ増えました＾＾ 

 TEL：047-347-5598 17:00～23:30 水曜定休・駐車場有り 

イェーイ新松戸！

遅ればせながら･･･ 


